Antipasti - STARTERS

Selezione di salumi affinati al vino della Valpolicella
serviti con giardiniera della casa

SELECTION OF CURED MEATS AGED IN VALPOLICELLA
WINE SERVED WITH PICKLED VEGETABLES

*A:12-13

Tartare di Fassona affumicata al piatto,

uovo marinato alla soia e robiola di capra al wasabi
SMOKED FASSONA TARTARE, EGG MARINATED

IN SOY AND GOAT ROBIOLA WITH WASABI

*A: 3-5-9-11

Baccala mantecato, dressing di sarde del Garda,
crema di zucca e cialda al nero

CREAMED COD, GARDA SARDINES DRESSING,
PUMPKIN CREAM AND SQUID INK WAFER

*A: 3-5-9

Broccoletto di Custoza alla griglia,

gel di Bianco di Custoza al timo e salsa all'aglio nero
GRILLED CUSTOZA BROCCOLETTO, CUSTOZA WHITE
WINE GEL WITH THYME AND BLACK GARLIC SAUCE
*A:3-5-9-13

Radicchio sciroppato cbt, gel di latte di mandorla, aran-
Cia appassita e noci

LOW TEMPERATURE COOKED CHICORY IN SYRUP, AL-
MOND MILK GEL, DRIED ORANGE AND WALNUTS

*A: 2

Risotto alllAmarone, mantecato al Monte Veronese stra-
vecchio e gelato all’'ubriaco

RISOTTO WITH AMARONE WINE CREAMED

WITH EXTRA OLD MONTE VERONESE CHEESE

AND SERVED WITH “DRUNK CHEESE” ICE CREAM

*A: 3-12-13

Tagliatelle al prezzemolo, porcini

e fonduta di Reggiano “vacche rosse”

TAGLIATELLE WITH PARSLEY, PORCINI AND REGGIANO
“VACCHE ROSSE” CHEESE FONDUE

*A: 2

Tortelloni al ragu di cortile

con beurre blanc alla camomilla
TORTELLONI WITH WHITE MEAT RAGOUT
AND CHAMOMILE BEURRE BLANC

*A. 3-9-14

Pasta e fagioli alla veneta - PASTA AND BEANS SOUP
*A: 9

Bigolo al broccoletto di Custoza e sarde del Garda
BIGOLI PASTAWITH CUSTOZA BROCCOLI
AND GARDA SARDINES

*A: 5-9-13-14

€21

€20

€18

€17

€18

€20

€20

€20

€19

€18

“‘Pache Felicetti” al battuto di capesante,
pomodoro franto e bottarga di muggine
‘PACHE FELICETTI" PASTA WITH SCALLOPS,
CRUSHED TOMATO AND MULLET ROE

*A: 4-9

Saghettone “Valentino” Felicetti al ragu di seppie nere di
laguna

SPAGHETTONIWITH LAGOON CUTTLEFISH RAGOUT
*A: 5-9

“Pache Felicetti” al battuto di cappesante,
pomodoro franto e bottarga di muggine

‘PACHE FELICETTI” PASTA WITH SCALLOPS,
CRUSHED TOMATO AND MULLET BOTTARGA
*A: 4-9

€22

€20

€22

Secondi Piatti - SECOND COURSES

Fegato cbt alla veneziana rivisitato
LOW TEMPERATURE COOKED LIVER
IN AVENETIAN-NEW-STYLE

*A: 3-9

Guancia di manzo brasata allAmarone

con pure di patate rosse del Gua

BEEF CHEEK BRAISED IN AMARONE WINE
SERVED WITH MASHED RED POTATOES
*A: 3-12-13

Cube roll di limousine con patate al forno (300 gr circa)
LIMOUSINE CUBE ROLL
WITH OVEN-ROASTED POTATOES (about 300 gr)

Trancio di baccala confit, patata schiacciata

e salsa alla pizzaiola

SLICE OF CONFIT COD, MASHED POTATO

AND TOMATO, CAPERS AND OREGANO SAUCE
*A: 5

Roll di branzino gratinato, fondo allo zafferano
e caviale di liquirizia

ROLL OF SEABASS GRATIN,

SAFFRON AND LIQUORICE CAVIAR SAUCE
*A: 3-5-9-13

Dante incontra Rossini: Scaloppa di mora

romagnola alla Rossini, con fondo al torbato

DANTE MEETS ROSSINI (MORA ROMAGNOLA ESCALO-
PE ROSSINI-STYLE, WITH TORBATO WINE SAUCE)

*A: 3-9-13-14

Verdure cotte di stagione - SEASONAL COOKED VEGETABLES
Patate al forno - ROASTED POTATOES
Insalata mista - MIXED SALAD

€25

€27

€32

€25

€25

€30

€7
€7
€7

Dolci - Dessert

Pera al vino e cannella, salsa al fondente 70%
WINE AND CINNAMON PEAR

AND 70% DARK CHOCOLATE SAUCE

*A: 3-13

Creme bralée ai lamponi
RASPBERRY CREME BRULEE
*A: 3-14

Tiramisu “in bicchiere”
TIRAMISU BY CAFFE DANTE
*A: 3-9-14

Morbido al cioccolato e ciliegia con il suo sorbetto
SOFT CHOCOLATE CAKE AND CHERRY WITH ITS SORBET
*A: 2-3-9-13-14

Bronte: Tortino tiepido al pistaccchio,

gelato al pistacchio, salsa al pistacchio salato,

sfoglie di caramello al pistacchio e namelaka

WARM PISTACHIO CAKE, PISTACHIO ICE CREAM,
SALTED PISTACHIO SAUCE, PISTACHIO CARAMEL
SHEETS AND NAMELAKA CREAM

*A: 2-3-9-14

1. Arachidi e derivati - PEANUTS  10. Lupini - LUPIN
Ingredienti allergenici

(indicati con la lettera A). 3. latte e derivati - MILK

LIST OF FOOD ALLERGENS 4. Molluschi - MOLLUSCS

2. Fruttaaguscio- TREENUTS  11. Senape - MUSTARD
12. Sedano - CELERY
13. Anidride solforosa e

€8

€8

€8

€8

€12

(THE FOOD ALLERGENS 5. Pesce - FISH solfiti - SUPLPHUE DIOXIDE
ARE MARKED WITH AN 6. Sesamo - SESAME SULPHITES
«A»): 7. Soia - SOY 14. Uova e derivati - EGGS

8. Crostacei - CRUSTACEANS
9. Glutine - GLUTEN
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info@caffedante.it
www.caffedante.it



